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HOTEL & RESTAURANT
SCHWARZER BAR

https.://www.schwarzer-baer-jena.de/job/koch-m-w-a/

Koch (m/ w/ d) Arbeitgeber
Hotel & Restaurant Schwarzer Bar
Sie kochen mit Leidenschaft und méchten Ihr Kénnen voranbringen? Dann sind Sie Jena OHG
im Béarenteam des Restaurant Schwarzer Bar in Jena genau richtig! Verstarken Sie
unser Kichenteam noch heute, bei sofortigen Einstieg, und werden Sie das Beginn
kreative Oberhaupt: Unser neuer Koch (m/w/d), welcher das Kochen nicht nur als ab sofort
Beruf betrachtet und mit kulinarischem Ideenreichtum unsere Géste verwdhnt. Mit
Liebe zum Detail kénnen wir gemeinsam die Entwicklung unseres Hauses Stelle

vorantreiben. i
orantreibe Vollzeit, Teilzeit

Was wir lhnen bieten Dauer der Anstellung

¢ eine unbefristete und zuverlassige Arbeitsstelle Unbefristet

¢ schneller Einstieg in ein engagiertes, aufgeschlossenes Team .

* eine bestens ausgestattete Kiiche mit einer Vielzahl an Geraten, in der Arbeitsort
es lhnen an nichts fehlen wird Lutherplatz 2, 07743,  Jena,

» die Arbeit mit frischen, regionalen und qualitativ hochwertigen Thdringen, Deutschland
Zutaten

* den Freiraum, Gerichte, aber auch lhre Fahigkeiten stetig Veroffentlicht
weiterzuentwickeln 16. September 2026

¢ Unterstiitzung fir lhre Ideen zur Speisekarte und Events

e einen Arbeitsort mit einer fiir Gaste und Mitarbeiter freundlichen Mehr Jobs
Atmosphére Weitere Jobs

¢ ein wertschatzendes und respektvolles Arbeitsklima

¢ die Mdglichkeit, sich auf verschiedene Arten kulinarisch zu beweisen
¢ Nacht-, Sonntags- und Feiertagszuschldge

¢ Teilzeit oder Vollzeit

Bei uns arbeiten Sie in einem traditionsreichen Haus mit leistungsgerechter
Bezahlung, zzgl. Nacht-, Sonntags- und Feiertagszuschlage - in der Branche nicht
immer selbstversténdlich, aber bei uns enthalten.
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Welche Qualifikationen / Anforderungen Sie mitbringen sollten

¢ abgeschlossene Berufsausbildung und/oder Berufserfahrung

e sehr gute Deutschkenntnisse (Muttersprache / C1)

* Kreativitat und Leidenschaft beim Kochen

¢ zuverlassig und gésteorientiert

¢ Motivation, sich bei der Gestaltung der Speisekarte einzubringen und
auszutesten

e einen Blick firrs Detail beim Anrichten der Speisen

¢ Bereitschaft, im Schichtdienst zu arbeiten

¢ Engagement und Enthusiasmus, um auch fir Events zu kochen

Wir méchten, dass Sie die Gelegenheit bekommen, lhre Erfahrung auch praktisch
umzusetzen. Bei uns konnen Sie sich der Herausforderung stellen, die
Entwicklung zur gehobenen Kiiche und Fine Dining voranzutreiben, ohne
die traditionelle Bodenstandigkeit des Hauses aus den Augen zu verlieren .
Eine Aufgabe, die Sie mit Engagement und Leidenschaft, aber auch der
Unterstitzung unseres Klichenteams noch heute angehen kénnen!

Wir stellen uns vor: Das Barenteam

In Jena und Umgebung kennt man uns: Das Traditionshaus Schwarzer Bar mit
Hotel und Restaurant wurde erstmals zur Mitte des 15. Jahrhunderts als Gasthof
erwahnt. Da es oft Gastgeber groB3er historischer Persénlichkeiten war, ist unser
Haus eng mit der Geschichte Jenas verbunden. Bis heute eilt uns unser Ruf voraus
und unsere Angebote werden trotz langer Historie stetig erweitert. Bei und
bekommen Sie die Gelegenheit fiir die verschiedensten Events zu kochen und sich
mit Ideen und Leidenschaft einzubringen, zum Beispiel bei:

¢ Frihstlicksbuffet
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e Luthermenu

e saisonalen Angeboten

¢ Feiertagen im Schwarzen Béaren, wie Weihnachten oder Silvester
e Matineen

¢ Hochzeiten, Familienfeiern, etc.

¢ auBergewohnlichen Veranstaltungen wie Gruseldinnern

Unser historisches Haus liegt in unmittelbarer Nahe zur Universitat, wodurch wir
nicht nur Hotelgaste, sondern auch einheimische Gaste in unserem Restaurant
begriiBen und verkdstigen. Dabei verbindet der Schwarze Bér stilvolle Gastlichkeit
und Kochkunst. Wir legen Wert auf frische und regionale Zutaten, mit denen wir
stets neue Kreationen schaffen. Tradition und Moderne bringen wir in Einklang und
lassen so den Aufenthalt fiir unsere Géaste zu einem Erlebnis werden. Genau dafir
darf ein passionierter Koch nicht in unserem Kiichenteam fehlen.

Jetzt bewerben!

Bei uns wird ,Das Auge isst mit’ gelebt! Wenn Sie also Freude am Umgang mit
Menschen haben, zuverldssig, belastbar und gésteorientiert sind, vor allem aber
SpaB am Kochen in einem Team haben und unseren Géasten die optisch-
anregendsten und leckersten Kreationen servieren mdchten, dann bewerben Sie
sich bei uns und werden Sie Teil unseres Barenteams!

Wir freuen uns auf lhre Bewerbung per E-Mail oder per Post.

Kontakte
Bewerbungen und Riickfragen an:

Hotel & Restaurant Schwarzer Bar Jena OHG
Frau Kamprad

Lutherplatz 2

07743 Jena

Thiringen

Deutschland

Telefonnummer: +49 (0) 3641 4060

E-Mail: direktion[at]schwarzer-baer-jena.de
Web: www.schwarzer-baer-jena.de
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